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Durch Unachtsamkeit und Nachlässigkeit beim Grillen kommt es 
immer wieder zu schweren Verletzungen und großen Sachschäden. 
Temperatur der Grillkohleglut etwa 500°C, der Flamme ca. 800 °C. 
  

 Die Feuerwehr gibt folgende Sicherheitshinweise und bittet um Beachtung! 
 

• Beim Kauf des Grills auf Stabilität und Standsicherheit achten (GS-
Zeichen) 

• Zum Entzünden nur handelsübliche und zugelassene Anzünder 
verwenden. 

• Lebensgefahr besteht bei der Verwendung von Brandbeschleunigern 

• Kinder in jedem Fall vom Grill fernhalten 

• Nur eng anliegende Kleidung beim Betreiben des Grills tragen 

• Nicht leichsinnig mit den Grillgräten hantieren 

• Glühende Grillkohle nach dem Grillen ablöschen 

• Glühenden Grill nicht in geschlossenen Räumen als Wärmequelle 
benutzen 

• Ein Feuerlöscher bzw. ein Eimer Sand sollte für die Brandbekämpfung 
immer zur Hand sein. Wasser ist bei Fettbränden fehl am Platze. 

 
Wählen Sie den richtigen Ort im Freien, so dass die Wärmestrahlung 
ungehindert abziehen kann und der Grill auf einem festen Untergrund steht. 
Platzieren Sie den Grill mindestens 2 Meter von leicht entflammbaren 
Materialien. Ungeeignet sind Balkone oder Plätze unter Holzdecken, vor 
Fenstern, in Carports und Schuppen. Vermeiden Sie Funkenflug. 
 
Tragen Sie beim Grillen keine leicht entflammbaren Kleidungsstücke. Wir 
empfehlen Grillschürtze und Grillhandschuhe (aus Leder) zu tragen. 
 
Zu beachten ist außerdem, daß zum Entzünden der Holzkohle keine 
leichtbrennbaren Flüssigkeiten wie Spiritus, Benzin oder Alkohol benutzt 
werden. Diese Flüssigkeiten haben einen niedrigen Flammpunkt und bilden 
bei größerer Wärme schnell ein explosives Gas-Luft-Gemisch. Soll der Grill 
ein zweites Mal angezündet werden, kann es bei noch vorhandener 
Holzkohleglut schnell zu einer Zündung des Gas-Luft-Gemisches mit 
verheerenden Folgen kommen. Das Holzkohlefeuer sollte lieber mit dem 
Blasebalg auf die richtige Temperatur gebracht werden. 
 
Nach dem Grillen die Restglut mit Wasser ablöschen, ist am sichersten. 
Gelöschte Glut nicht in brennbare Behälter leeren! 
 

Im Notfall sofort über 112 den Rettungsdienst oder die Feuerwehr rufen! 


